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Fot. 3

Firma  lodziarska =~ Windermere
zajmuje sie produkcja lodéw od
ponad dziesieciu lat. Mleko, z ktérego
robi sie lody jest przywozone tylko
z jednego gospodarstwa, w ktérym
mieszka 150 kréw réznych rasikolorow.
.Kierujemy sie zasadq, ze szczesliwe
zwierzeta dajg zdrowe i pyszne mleko.

Niemal wszystkie krowy urodzily sie
i wychowaly na farmie. W lecie pasg
sie na tgkach, a od listopada do marca
mieszkajqg w oborach. Wtedy jedzg
pasze ztozong z trawy i innych roslin
hodowanych na miejscu. W zagrodach
majq posadzke ze sztucznego tworzywa,
duzo wody do picia i stupy, o ktére mogg
sie ociera. Zimujq tak az do pierwszych
cieplych dni.”

Przed rozpoczeciem procesu
produkcji lodéw cata aparatura musi
by¢ wysterylizowana, czyli umyta
specjalnymi §rodkami oraz wodg.
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Pompowanie mleka.

POV

Pasteryzacja mleka. Mleko podgrzewa
sie do ok.72 stopni, aby zabi¢ szkodliwe
bakterie, takie jak salmonella i listeria.
Trwa to prawie dwie godziny.
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Potem do mleka dodajemy cukier
i $mietanke, a takze inne skladniki:
odtluszczone mleko w  proszkuy,
glukoze i emulgatory. Do naszych
lodéw uzywamy pelnotlustego mleka
i podwojnej porcji $mietanki. Dlatego
s takie pyszne.
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Nastepnie mleko przechodzi
homogenizacje. To proces, ktéry
powstrzymuje oddzielanie sie §mietany.

Pézniej mleko schtadzamy. Trafia na
24 godziny do mieszalnika, aby troche
polezalo. Panuje tam temperatura
pomiedzy O a 7,2 stopnia. Dodajemy
tez substancje smakowe.

Mieszalnik ubija mleko az powstanie

lekka pianka. Scianki maszyny sa
zimne, wiec mieszanka zmienia sie
w lody.



Teraz pakujemy lody do pojemnikéw.
Z trzystu litréw mleka mozemy
zrobi¢ 220 pojemnikéw lodéw. Kazdy
pojemnik ma cztery i pét litra.
Méwimy, ze nasze lody sa robione
recznie, poniewaz to nasi pracownicy,
a nie maszyny, napelniajg pojemniki
i dosypuja dodatkowe sktadniki.

Napelnione pojemniki predko wedrujg
do chtodni. Tam lody poleza 24 godziny
w temperaturze minus 24 stopni, az
zastygng.

W  ostatnich latach nasza firma
eksperymentowala z produkcja
wlasnych smakéw owocowych. Dzieki
temu ograniczyliSmy ilo$¢ sztucznych
dodatkéw koloryzujacych i smakowych.
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Fot. 13

Nasze lody mozna sprzedawaé w waflach. Wysytamy je tez w pojemnikach

do sklepow, by ludzie mogli kupowac je do swoich doméw.

Robimy lody w trzydziestu dwéch smakach. Najbardziej popularny jest
waniliowy. Do ulubionych nalezy tez toffi, mietowy z kawatkami czekolady

oraz czekoladowy. A jaki jest twéj ulubiony smak?
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